/)

Selezione di prelibatezze piacentine
ﬁ Salumi artigianali accompagnati da
|

giardiniera di verdure (per 2)
(allergeni 9/12)

€ 24,00

Armonia di formaggi francesi
Selezione di formaggi d'oltralpe per

(allergeni 7)

€ 18,00

Foie Gras d’autore
Fegato d'anatra, confettura di fichi

¢ soffice pan brioche
(allergeni 1/3/7)

€ 20,00

Caponata Siciliana
Melanzane mediterranee con capperi

di Pantelleria
(allergeni 1/9)

€ 14,00

Trilogia di tartare

Con uovo di quaglia, senape e pate
(allergeni 3/4/10)

€ 20,00

ANTIPANTL =2

un'esperienza di gusto raffinato (per 2)

Vitello tonnato alla piemontese
Taglio di vitello tenero con salsa

tonnata
(allergeni 3/4)

€ 16,00

Bruschetta rustica di bosco
Salsiccia aromatica con stracchino e

funghi d1 stagione
(allergeni 1/7)

€ 15,00

Tentacolo di polpo arrosto

Con vellutata d1 patate e porri
(allergeni 4/7)

€ 22,00

Baguette all’osso di vitello
Ripiena di midollo saporito con

croccanti vele di pane al rosmarino
(allergeni 1)

€ 16,00

Mondeghili ricetta originale
Accompagnati con crema pasticcera

salata
(allergeni 1/3/7/9)

€ 14,00

< POCAUCE/SEHALCIATE -

Bresaola, pomodorini e rucola

(allergeni 1)
€ 16,00 Q
Stracciatella di bufala, filetti di &

acciughe e olio al basilico
(allergeni 1/7/4)

€ 14,00

Hummus di ceci, verdure grigliate,

pomodor1 secchi e olive taggiasche
(allergeni 1/11)

€ 12,00

@ PRIMI PIATTI -

Caramelle piacentine al sapore
di montagna
Pasta ripiena con burro di malga alla
salvia e scaglie di Parmigiano
Reggiano

(allergeni 1)

€ 16,00

Paccheri del Mediterraneo
Con amatriciana di polpo € un tocco
piccante di1 'Nduja

(allergeni 1/4/9)
€ 20,00

I nostri troccoli cacio e pepe
Versione classica, o di mare con

tartare di gamberi e zest di limone
(allergeni 1/3/4/7)

€ 14,00/20,00

Tagliatelle rustiche
Con salsiccia croccante € funghi di

bosco
€ 18,00

I1 Risotto alla milanese

Con 1l suo midollo e zafferano
(allergeni 7/9)

€ 20,00

Mezze maniche della tradizione
Crema di ceci1 vellutata con

guanciale croccante
(allergeni 1/9)

€ 16,00

Gnocchi di polenta alla cacciatora
Con ragu di cinghiale stufato

dolcemente
(allergeni 1/3/8/9/12)

€ 20,00

< SECONDI PIATTI 2

Escargot a la Bourguignonne
(allergeni 7)

6 pz € 14,00 / 12 pz € 22,00

Chateaubriand Classico
Taglio nobile di manzo
(circa 250 gr) alla brace

(allergeni 7)

€ 35,00

Cotoletta alla milanese tradizionale

Croccante e dorata
(allergeni 1/3/7)

€ 26,00

Filetto di manzo alla brace
Taglio tenero da circa 200 gr,

cotto alla perfezione
€ 30,00

Tagliata di manzo

Aromatizzata con rosmarino fresco
€ 26,00

Tartare di manzo condita
Condimento raffinato per esaltare

il sapore della tenera carne di manzo
(allergeni 4/5/10)

€ 26,00

Patate al forno rustiche
€ 8,00

Chips di patate artigianali
€ 8,00

Pure di patate vellutato
(allergeni 7)

€ 8,00

ALLERGENT

1) Cereali contenenti glutine e prodotti derivati; 2) Crostacei e prodotti a base di crostacei; 3) Uova ¢ prodotti a base di uova; 4) Pesce ¢ prodotti a
base di pesce; 5) Arachidi ¢ prodotti a base di arachide; 6) Soia e prodotti a base di soia; 7) Latte e prodotti a base di latte; 8) Frutta a guscio i loro
prodotti; 9) Sedano e prodotti a base di sedano; 10) Senape ¢ prodotti a base di senape; 11) Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo; 12) Solfiti in
concentrazione superiore a 10 mg/kg; 13) Lupini e prodotti a base di lupini; 14) Molluschi prodotti a base di molluschi

Galletto alla diavola
Galletto piccante, cotto alla brace servito

con contorno d1 patate
€ 22,00

Guancetta di manzo brasata

Cottura lenta, servita con polenta cremosa
(allergeni 1/3/8/9/12)

€ 24,00

Maialino da latte alle erbe fini

Con verdure dell'orto cotte alla brace
€ 26,00

Degustazione di Filetto WAGYU (per 2)
Taglio pregiato (circa 300gr) con verdure

dell’orto alla brace
€ 75,00

Polpettine di melanzane croccanti
Servite su riduzione di pomodorini

San Marzano
(allergeni 1/3/7)

€ 18,00

Diaframma alla brace

Taglio saporito cotto alla perfezione
(allergeni 1/3/7)

€ 22,00

Scarola mediterranea

con acciughe e olive
(allergeni 4)

€ 8,00

Grigliata di verdure dell’orto
€ 10,00



